
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
Speciale Macellerie Equine 

Pomeriggio insieme per farne di 
cotte e di crude 

 
Mercoledì 18 aprile 2018  

Ore 15.00  
presso   

Greci Specialità per la Ristorazione 
Via Traversante Ravadese, 58 – 43122 Parma  

Tel. 0521_606411 
 

dimostrazione tecnico pratica a cura di  
Thomas Ferrari 

consigli di preparazione e cottura a cura dello Chef  
Cristian Baiocchi 

h 15.00 Visita guidata delle linee produttive 
Greci 
 
I “pronti da cuocere di Thomas ”: tutti i 
giorni, come nelle occasioni speciali, le 
proposte di pregastronomia  per offrire una 
grande scelta distintiva, ottimizzando i costi. 
Nuovi abbinamenti estivi con frutta secca e 
fresca. 
 
Carni si ma … senza glutine: la celiachia, un 
fenomeno in aumento, come  preparare 
gustose preparazioni adatte per tutti. 
 
I “pronti da friggere” con Olio di girasole Alto 
Oleico per creare un nuovo business. 

 

 
         PROGRAMMA: 
     Dalle ore 15.00 alle ore 18.00 

    Con degustazione finale 
    delle preparazioni 

In Collaborazione con: 
Gruppo Italiano Carni Equine di 

Fiesa Confesercenti 


